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> Turkiyenin ilk kumpircisinden, ilk elyapimi makarna zinciri..
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Hakkimizda ve Onso6z

Uzun yillar boyunca Restoran ve Hizmet sektoriinde edindigimiz tecrubeleri; Ulusal franchise
firmalanyla calisarak daha da pekistirdik. Karli ve surdurulebilir, her tg¢ tarafin; franchise veren,
alan ve nihai musterinin de mutlu olabilecegi” Kazan Kazan” yaklasimina uygun bir model
gelistirdik. Bu modeli uygulamak icin, temelde ongorumuze uygun, temel ve tekil uUrun sunan,
ulusal bir marka olan, “1991 Tarihi Ortakoy Kumpircisinin” isim haklarini, 2021 yilinda, alarak
seruvenimize basladik. Turkiye'nin en buyuk kumpir zincirini, pandemi sonrasi olusan durumlara
uygun olarak yeniden yapilandirmaya basladik.

Tum faktorleri ele alip “Daha iyiye.. Hep birlikle..." , “Birlikte daha guclu....” soylemi ile kollar
sivadik. iki seneyi bulan calismalarimiz sonucu, mevcut gida sektoriiniin icinde bulundugu, maliyet
ve pazar sartlarina en uygun, gida markasini yaratmak icin calismalarimizi tamamladik.

Sonucta ortaya, kurulum ve surdurebilme maliyetleri ucuz, pazarda rakibi olmayan, el yapimi
makarna zincirini “ViA MiA”yi ortaya cikardik.

"Benim yolum, benim sokagim" anlamina gelen VIA MIA hizla biyiiyerek pazarda hak ettigi yeri

cok kisa surede alacaktir, inancimiz bu yondedir...




NEDEN VIA MIA?

KAZANDIRAN BIR iS MODELI

e Dusuk Sermaye ile kurulum

e Yatirnminizin Geri Donus Suresinin Kisa Olmasi .

o Stok ve Zayii Avantaiji : - 198]

e Karli Satis - Uretim Maliyeti Disiik Uriinler o, TﬂrihiDrmﬁﬁy \

e Trend umpircisi '
ISLETME AVANTAJLARI

e Dusuk m2 ve donanim ihtiyaci az dukkanlar
e Kapsamli ruhsat gerektirmeden, baca, mutfak, dogalgaz tup vb. kisitlar olmadan
e Rakipsiz Benzersiz
¢ Personel sayisi ve nitelik avantaji
e Hizli kurulum
KENDi URETIMINiZ-GURME LEZZETLER
e Ucuz uriin; Ozel hazirlanmis unu,iiriin hazirlama yontemi ile
e Cok dusuk maliyetli urunler

e Ayni Anda Cok Musteriye Servis (Fast Food)
e Benzersiz lezzetini kaybetmeden saklanabilen trinler

KURUMSAL AVANTAIJLAR
¢ Personel Egitim Destegi
¢ Reklam Destegi
e Her Zaman Yaninizda olmamiz
e Ciro payi yok

CUNKU NEREDEN BAKARSANIZ BAKIN AVANTAJLI....




NEDEN MAKARNA <,

Makarna uretiminde kullanilan durum bugdayi, ekmeklik bugdaydan cok farklidir. Protein ve B vitamini orani daha
yuksektir.

Makarna kompleks karbonhidrat grubundan oldugu icin metabolizmada ¢cabucak parcalanarak hizli bir sekilde
enerjiye donusur. Makarnanin kolayca hazmedilen bir besin olmasinin da nedeni budur....

Taze makarna ise hizli bir sekilde yaklasik 2-3 dakika icinde piserek, hizli servis olanagi saglar.

Taze, elyapimi makarnanin lezzet konusunda cok buyuk avantaji vardir.
Iddia ediyoruz misafirleriniz daha 6nce boéyle bir makarna yemedik diyecekler.

MAKARNANIN TARIHCESI

Makarnayi dunyada bilmeyen insan herhalde yoktur. Arkeolojik kazilara ve cikarilan tarihi buluntulara, yazilara ve
kaynaklara baktigimizda, makarna eski yunan ve Romalilar tarafindan, Cinliler ve Araplar tarafindan yapilmis ve
tuketilmistir. Tarihsel kayitlara bakildiginda Cinliler milattan onceki yillarda arpa sehriye ile makarna uretimine
basladiklan bilinmektedir. Vikipedi’ye gére; italyanca pasta olarak seslendirilir ve geleneksel italyan mutfaginin
temel besini ve ulusal yemegidir. ilk defa 1154 yilinda Sicilya'da ortaya cikmistir. Makarnanin bir cesidi olan “itriya”
Adlebiler tarafindan Sicilya adasina tasinmistir. Genellikle irmik veya durum bugdayindan elde edilmis una yumurta
kanistirilarak hazirlanmis tiirlii bicimlerdeki kuru hamur ve bu hamurdan yapilir. Tirkceye 1780°li yillarda italyanca
“maccherone” sézcigiinden gecmistir. isin asl makarnanin temel bilesenleri, un ve yumurtadir. italyanlarin farkl
karisim ve kesme yontemlerine gore bircok isim verdikleri makarna, bizim “menemen” ve tiirevlerinde oldugu gibi
geleneksel bir yemek olmakla birlikte farki italyanlarin cok renkli isim verme yetenekleri ile diinya mutfaklarinda
yer almistir. Aslinda diinyanin en inli italyan mutfagina sahip ilk 50 restoranlarinin hicbiri italya’da degildir.
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MAKARNA VE PEYNIR

e Peynir tekerinde makarna, Makarnanin peynir ile bulusmasi...

¢ Lezzetlendirme ve besin degerinin artirllmasi icin bulunmus bu yontem, onceleri Grtiin maliyetini
dusurmek ve hizli hazirlamak icin kullanitmistir.

o italya disinda parmesanin maliyetleri veya sunumdaki giiclii gérseller nedeni ile liiks restoranlarin
tercihi durumuna donusmustdur.

e Son zamanlarda tekrar 6ziine donen bu yaklasim, markamizin yaratici yaklasimi ile daha saglikli ve
surdurulebilir hale donusmustiir.

¢ Via Mia olarak yaraticl bir uygulama ile Anadolu lezzetlerini de italyan mutfagi ile birlestirdik..

YENILIKCI YAKLASIM

e Nerdeyse tek basina, sizler icin 6zel urettirdigimiz tek bir tezgah, tek basina mutfak
olarak, hazirlama, teshir, satis ve depolama hizmetini sunabiliyor.
e Gelistirdigimiz peynir tekerinde soslama teknigi ile daha hizli ve daha lezzetli uriinler

uretilmesini sagliyoruz
HIJYEN

Tekerin icinde olusabilecek bakteri ve kif olusumlarini, sogutma, yakma, kremay: ayn birlestirme
gibi birden fazla yaratici yontemler ile benzersiz bir sekilde pazara sunmaktadir
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KAZANDIRAN IS MODELI NY,

e El yapimi oldugu icin taze ve sizlerin uretimi olacak olan, pisirme sureci hizli ve tretim maliyeti ucuz olan bir
urundur.

e Uriinimiiz; herkesin tercih edebilecedi, genis bir miisteri pazarina sahiptir, yas, biitce, sosyal cevre ve benzeri
faktorlerin hepsini kapsar.

e Uretimde uzmanlik istemez, asq gibi 6zel uzmanlik gerektiren personel ihtiyaci yoktur. Kisa siirede
egitecegimiz uzman personeliniz olur.

e Depolama, dondurma, raf 6mrii gibi zorlayici ve maliyet arttirici sartlar icermez. Dustlik maliyetle diikkaninizi
acabilir, kucluk dukkanlarla ve basit donanimla miisteriye kolaylikla ulasabilirsiniz.

e Hizli ve ayni anda bircok musteriye hitap etme, gercek bir hizli yemek (fast food) konseptidir.

e Ergonomik olarak tasarladigimiz tezgah, pisirme ve (rin hazirlama sireci ile tava bile kullanmadan, siparis
alindiktan minimum 3 maksimum 5 dakika icinde birden cok servis cikartma imkanina sahip olmanizi sagliyoruz

EKONOMIK YATIRIMCI DOSTU

e Hizli hazirlanan, hizli servis edilen urunlerin raf omurleri ve saklanma kosullari uzundur, tretim maliyetleri

cok dusuktir, bu da nihai pazar fiyatinizi dustikten pahaliya genis bir aralikta belirlemenize imkan saglar.

¢ Her bilitceye hitap edebilirsiniz.

e Zayii maliyeti cok azdir, kolayca yonetilebilir.

e Diikkan acilirken baca ve benzeri soguk hava bliyuk tezgah mutfak gerecleri ve benzeri donanim istemez,
kurulum maliyeti cok ucuzdur.

e Benzeri ve rakibi olmadigi icin pazarda cok hizli ilgi olusturur.

e Turkiye'nin her bolgesinde ve her mevsim sartinda sunulabilir bir Grindur.

e Mevcut restoraninizin icinde "dukkan icinde dukkan (shop-in-shop)" konseptiyle de markamiza sahip
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Tim

HER ZAMAN YANINIZDAYIZ ﬁ .

FRANCHiSE

Diger bayilerimizle sizin performansini karsilastirmali analiz yaparak maliyet ve karlilk hedeflerinizi Markam
: 112 1n Par:;asal Olunpi

Bayilik icin iletigip
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21 M

Isletmenizin acilisi ile birlikte sizinle ilgili tim siirecleri takip edip, sistemin sorunsuz islemesini saglar ve

8 gecinl

R

iyilestirmek icin destek veririz.
¢ Bir telefon kadar uzagiz... Bir"kt
Basarya Yologhuk 4

~ "Gegﬂﬁ§ten Guhumuze A
KAR MARIJI

e
*

Lezzet” i

Makarnanin ve sonuclarinin net maliyeti ucuzdur. Neredeyse %500 gibi briit bir kar marji vardir.

e Yatinmin geri donusu yaklasik 6 aydir.
e 3 personel ortalama bir dukkan icin yeterlidir

ey

MUSTERI POTANSIYELI
o
Q FRANCHISE

o Uriin fiyat araligi ucuzdan pahaliya dogru degisen seceneklere sahiptir.

e Her kesimden miusteriye hitap eder ve ozellikle surimun cok olacag: bolgelerde kuclik diikkanlarla ¢ok
. . . . KAZAND
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o N A AN
PERSONEL EGITiM DESTEGI ¢

&

Destek ekibimiz, sizi ve personelinizi birkac giin icinde bu konuda uzman hale getirir. isletme ici
suireclerimizi, standartlarimizi ve yonetim seklimizi tam olarak 6gretirler.

Genel merkezimizde ucretsiz konaklama destegi ile, personelinizi egitim slrecine tabi tutarak,
isletmeniz icin asil potansiyel glic olan insan faktorunii fayda saglayacaginiz sekilde yonlendiririz.

HAMMADDE TEMINI

Peynir tekerini ve unu firmamizdan temin etmeniz istenecektir.

Bu da size piyasa altinda maliyetler ile surdurulebilir tedarik kaynagina ulasmanizi saglayacaktir.
Diger hammaddeler kolaylikla yakin cevrenizden tedarik edebileceginiz ve tedarik icin tarafimizdan
kisitlama olmayacak urunlerdir.

REKLAM DESTEGI

Glnumuzde cok onemli olan ve stirekli guncellenen icerikler ile sosyal medyada guclinliz olacagiz.
Marka bilinirligine surekli katki saglayarak is hacminizi arttiracagiz.
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BAYILIK KAPSAMINDA VERILEN MALZEME VE HIZMETLER

ANA DEMIRBAS MALZEMELER

o ELEKTRIKLI, ISITMALI/ SOGUTMALI MAKARNA/SOS
UNITESI

PASLANMAZ ARA RAFLI, KAPAKLI CALISMA TEZGAHI
PASLANMAZ EVYE

DAVLUMBAZ iINOX

OCAK SANAYI TiPi

ELEKTRIKLI MAKARNA HASLAMA MAKINASI
MAKARNA KESME MAKINESI

HAMUR YOGURMA MAKINESI

MASA VE SANDALYE

TURK KAHVE MAKINESI

MUTFAK MALZEMELERI

« TENCERE TAVA

YEMEK CATALI/KASIK

SERVIS TEPSI LERI

BICAK SETI

GEREKLI MUTFAK MALZEMELERI

DONANIM

o BILGISAYAR KASA
e YAZILIM SISTEMi (YILLIK)
 TERMAL YAZICI

GORSEL URUNLER e

« LIGHT BOX /‘

e TABELA [ ] .

ACILIS PAKETI

« OZEL KARISIM UN

e PEYNIR TEKERI

« LOGOLU MAKARNA KUTUSU
« AMERIKAN SERVIS

o PERSONEL KIYAFETI
+ (LOGOLU TSORT, ONLUK, POLAR)
e« SPONSORLU REKLAM (iLK AY)

ISIM HAKKI

e 10 YILLIK MARKA KULLANIM HAKKI

o PERSONEL EGiTiM DESTEGI

« DANISMANLIK VE ARGE
CALISMALARI

o GORSEL VE DIGITAL URUN TEMINI

« RESTORAN iSLETIM PROGRAMI
YILLIK UCRETI

e ULUSAL VE YEREL REKLAM DESTEGI
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Bayilik Maliyet, Karlilik ve Yatirim Donus Suresi

Uriinler VIA MIA Makarna bayilik sistemi

Dukkan Kapasitesi 15m2 - 100 m2

$13.500 / $40.000TL+KDV

0(531) 630 64 49 KASARlNIN
(Dliikkan m2 sine gore degisiklik gosterir)

~ ESSIZLEZZETi

Kurulum Maliyeti

Aylik Gelir Beklentisi 1.000$-10.000$

Kar Marj %300-%500 BRUT, NET %30-%40

Yatirnminizin Geri Donus Suresi Ortalama 6-12 ay
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NEREDEN BASLAMALIYIM? dN

Bu isi yapmaya karar verdiginizde , bulundugunuz il de veya ilcede bir diikkan bulmaniz gerekiyor.
Begendiginiz ve buldugunuz diikkanin iceriden ve disaridan fotograflarini cekip, konum, kira vb. bilgilerinizi
bizimle paylasiyorsunuz. Ekibimiz yaklasik kurulum maliyetlerini ve fizibilite ayrintilarini inceledikten sonra
size projenin olumlu ya da olumsuz yonlerini raporluyor. Yapilan guclu ve zayif yonlerinin analizinden sonra
olumlu sonucg ortaya cikarsa, sizi merkez ofisimize davet ediyoruz ve bizimle iki tarafinda haklarini koruyan bir
franchise sozlesmesi imzaliyoruz. Boylelikle ailemize katilmis oluyorsunuz ve katilim sureci basliyor

KAC M2 BiR DUKKAN LAZIM ?

10 m2 - 200 m? arasinda olmasi gerekmektedir.

YER SECIMI

Yaya ve arac trafiginin yogun oldugu bélgeler , alisveris merkezleri , sinema, okul, dershane yakinlan, gida
sektorune uygun bolgeler dukkan acilacak mekanda aranan ozellikler arasindadir. Dukkan acilacak lokasyon
Tarihi Ortakoy Yetkilileri tarafindan onaylanmasinin akabinde kiralanir. AVM, kampus, hastane vb. kurumsal
alanlarda ulusal marka kimligimiz Turkiye’nin sektoriinde en prestijli markasi oldugu icin tercih edilmektedir.
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DEKORASYON VE TADILAT NASIL OLACAK VE
MALIYETI NEDIR ?

Mevcut konseptler bizim tarafimizdan vyapilabilecegi gibi sizin tarafinizdan da bizim
danismanligimizda uygulanabilir. Maliyet odakli calistigimiz icin normal piyasa sartlarindan daha
uygun olacaktir.

N
KONSEPT NASIL OLMALIDIR ? @

Firmamizca belirlenmis, dukkanimizin ihtiyaclarnini karsilayan, dusuk maliyetli ve amaca hizmet eden bir
konsept olacaktir.

BAYiI KONSEPT SECENEKLERI




DEMIRBASLAR VE EKIPMANLAR BIZE NASIL
ULASIR?

Franchise sozlesmemiz imzalandiktan sonra vyaklasik 45-60 gun icerisinde butun demirbas ve
ekipmanlarimiz size kargo/ambar/6zel nakliye ile uygun sekilde ulastinliyor.

URUNLER SIZE NASIL ULASIR?

VIA MIiA Ozel Peynir, Ozel Un ve logolu ambalaj malzemeleri siparis verdiginiz takdirde tarafimizdan
kargoya verilir. Size kargo araciigiyla ulastinir. Algida ile anlasmamiz oldugundan bulundugunuz ildeki
distributorlerden indirimli sekilde gelmektedir.

BAYI ILE MARKA ARASINDAKI MESAFE NE
KADAR OLMALIDIR ?

Mesafe siniri yoktur. Turkiye’nin 81 iline teslimat saglanabilmektedir.




URUNUN YANINDA EKSTRA URUN SATILABILIR MI

Ciro arttinc konsepti bozmayan yan urunler satabilirsiniz. F A = 1991 :
Diger Franchise markamiz olan 1991 Tarihi Ortakéy Kumpircisi markasinin Kumpir ve Waffle uriinlerini 7 1991 ¢ R _ Turlthrlahm

satarak daha avantajli kazanclar saglayabilirsiniz & Tarihi Orlakidy Y o Wy n]{umptrclm
Kumpucm : N N --

2 MARKA TEK FIYAT....
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EAZANDIRAN MAREANIN!
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DEVIR YAPABILIR MiYI1Z?

Ana Bayi onayi ile devir bedeli izerinden markaya %10 komisyon odemek sarti ile bayinizi devredebilirsiniz.

KAPATMANIZ DURUMUNDA CEZAI BEDEL VAR ML ?

SI'PARI_S VER
A

005310 630 684 4n =
(2]

Isletmenizi tabiki kapatmanizi istemeyiz ancak kapatma zorunlulugunda kalinirsa istediginiz zaman
sozlesmeyi karsilkli fesh ederek tasfiye edebilirsiniz. Hicbir sekilde tazminat veya cezai bedel
bulunmamaktadir.




ILETISIM

web: www.viamia.com.tr
© instagram: viamiamakarna
@ instagram: tarihiortakoykumpircisi
mail: info@tarihiortakoykumpircisi.com.tr
®) whatsapp: 0532 665 59 91
Tel: 0532 665 59 91




